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Fermenter / Joghurtbereiter

Unverbindliche Artikelinformationen aus www.schuchardt-lehrmittel.de vom 05.10.2024/DE5
Bestellnummer: 71245001

zum Artikel im
Webshop

@ 42,80 € zzgl. Mwst.

Joghurt einfach selber machen — gesunder Genuss ganz ohne Konservierungsstoffe !
Altersstufe ab:
Sek1

Die Herstellung von Joghurt durch Milchséurebakterien wird als Fermentation bezeichnet. Milchsaurebakterien wie beispielsweise
Lacto bacillus erzeugen durch die teilweise Umwandlung des Milchzuckers Laktose in Milchsaure und durch die Bildung von
produktspezifischen Aromastoffen den charakteristischen Geschmack und Geruch eines Joghurtprodukts. Der Fermenter verfiigt liber
eine Kontrollleuchte.

Technische Daten:

* Watt: ca. 13 W

* Kapazitat: 14 Portionsglaser a 150 ml
* Farbe / Material: weil} / grau

* Beleuchteter Ein/Aus-Schalter

* Rutschfeste GummifiiBe

* Kabelaufwicklung

* Gewicht: 1,6 kg

Abmessungen:
924xH12,6 cm

Gewicht:
1.5kg

Lieferumfang:
Fermenter, 14 Portionsglaser a 150 ml mit auslaufsicherem Deckel.

DR.G.SCHUCHARDT GronerLandstr.27-37081 Gottingen info@schuchardt-lehrmittel.de
Institut fiir wissenschaftliche Lehrmittel T 0551-794919 - F 0551-79062 00 www.schuchardt-lehrmittel.de

1/1


http://www.tcpdf.org

